FUNDACAO REGIONAL INTEGRADA - FuRI
Mantenedora da Universidade Regional Integrada do Alto Uruguai e das Missées - URI URI

SANTO ANGELO

CONCURSO PUBLICO
PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTO ANGELO

CARGO

P ADEIRO 1°-9-2019

Esta prova consta de 30 (frinta) questdes, assim distribuidas:

= POMUQGQUES e e 5 questoes
= MAOTEMATICA e 5 questoes
- Conhecimentos Especificos e Atribuicdes do Cargo................ 16 questdes
= LeQISIACAO ettt 4 questoes

ATENCAO

1.

Confira o total das questdes. Qualquer irregularidade, comunique ao fiscal antes de iniciar a
prova.
O cartdo contém duas partes:

1. Uma é para assinalar as respostas, devidamente desidentificada.

2. A outra com a identificagcdo do candidato. Nesta parte, confira seus dados (n° de inscricdo,

nome e cargo) e assine no local indicado.

As duas partes ndo podem ser destacadas uma da outra, as quais deverdo ser entregues Ao
fiscal de sala.
Assinale apenas UMA resposta para cada questdo objetiva.
Ao passar para o cartdo-resposta, negrite a quadricula na linha e coluna correspondentes G
resposta correta. E vedada qualquer marca que ndo seja na quadricula correspondente &
resposta  do candidato. Caso isso ocorra, o candidato estard automaticamente
desclassificado.
A interpretacdo das questdes € parte integrante da prova.
Questdo rasurada serd anulada.
A duracdo da prova é de 3h (trés horas), incluindo o tfempo para o preenchimento do cartdo-

resposta.

BOA PROVA!
N° DE INSCRICAO NOME

[

J{
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Texto adaptado

TUDO QUE VOCE PRECISA SABER SOBRE PAO FRANCES

Escrito por Massa Madre Blog

Embora a origem exata do pdo de sal seja desconhecida, ela é atribuida elite que
vigjava pela Europa. Essas pessoas teriam falado para os padeiros locais as caracteristicas dos
paezinhos do exterior no intuito deles conseguirem criar uma receita igual. Mais especificamente, a
Republica do Brasil buscava maneiras de minimizar os efeitos da antiga colonizacéo portuguesa e
do antigo império, por isso, passou a difundir os costumes e o0s usos de Paris.

Dessa forma, nas primeiras décadas do século 20, o numero de confeitarias e cafés
significativamente, assim como os pedidos para a reproducdo de paes com o miolo macio e com a
casca dourada, tal qual dos franceses.

10 Portanto, pela descricdo da elite viajante, os padeiros criaram uma receita brasileira que
11 | chamaram de péo francés. Entretanto, além de atender as exigéncias dos consumidores, o produto
12 | superou as expectativas por ser extremamente saboroso e macio, gracas a adicdo de um pouco de
13 | agucar e de gordura na massa.

14 Apesar de conhecer o pdo de trigo desde a chegada dos colonizadores portugueses, 0
15 | consumo do alimento no Brasil colonial ndo foi tdo comum até meados do século 19. Até entao,
16 | consumia-se produtos a base de milho e derivados da mandioca, como a farofa, o beiju de tapioca e
17 | o piréo.

18 No entanto, na virada para o século 20, a influéncia dos imigrantes europeus ocasionou a
19 | difusdo da cultura de se comer péo, em especial a influéncia dos italianos, que fundaram padarias
20 | de fermentagcdo natural no pais. Nesse periodo, o Brasil passava por intensas modificaces
21 | econdmicas e politicas, marcando um procedimento de abertura para o comércio externo, ja que era
22 época da Primeira Republica.

23 Com isso, a populacéo - que era composta por uma elite de alto poder econémico (coronéis
24 | e comerciantes), pela classe média (profissionais liberais, politicos e intelectuais) e pelos
25 | trabalhadores rurais - passou a se adaptar as modificacdes e 0 novo habito comecou a fazer parte
26 | do cotidiano brasileiro.

O©CoO~NOOOTDSWN P

27 Tudo isso ocorreu , com a abertura para o comércio exterior, o Brasil se tornava um
28 | alvo consumidor dos produtos dos outros paises que precisavam acabar com toda a producéo
29 | industrial em . Inclusive, havia a iniciativa por meio de propagandas que falavam da
30 | qualidade da farinha e das vantagens do alimento.

31 Vale mencionar ainda que, no periodo, as caracteristicas do pao eram distintas do tradicional

32 | pao de sal dos dias atuais. Ele era escuro tanto na casca quanto no miolo, considerado uma versao
33 | tropical do péo italiano.

34 O tradicional pdo da Franca, precursor da baguete, um pédo pequeno, de casca dourada e
35 | miolo claro (feito basicamente de farinha de trigo, sal, agua e fermento), é bastante diferente do péo
36 | francés brasileiro, crocante e dourado por fora, ao mesmo tempo em que é macio e clarinho por
37 | dentro (devido a adicdo de acucar e gordura na massa). Todavia, como a receita foi criada no intuito

38 | de copiar os péaes de Paris, os padeiros locais do inicio do século 20 deram-lhe esse nome.
https://www.massamadreblog.com.br/know-how/curiosidades/tudo-que-voce-precisa-saber-sobre-pao-frances/
/

1. Marque a alternativa que completa, correta e respectivamente, 0os espagos em destaque no texto.
A.( ) a-aumentou — ha — por que — escesso
B.( ) h&-aumentaram — a — porqué — excesco
C.( ) a-—aumentou — a— porque — excesso
D.( ) a-aumentaram —a — por qué — essesso
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2. Para responder as assertivas, considere V para a(s) verdadeira(s) e F para a(s) falsa(s).

() Com o propdsito de diminuir a influéncia da colonizacdo portuguesa, a elite brasileira, costumada a
realizar viagens a Europa, solicitava as confeitarias e cafés a producdo de paes com caracteristicas
semelhantes a dos paes consumidos pelos franceses.

() Conforme o texto, até meados do século XIX os brasileiros consumiam o pao de trigo e, a partir
dessa época, comegou a procura para consumo de produtos derivados do milho e da mandioca
como a farofa e o pirao.

() No inicio do século XX, os coronéis e comerciantes formavam a elite com grande poder econémico,
enquanto que os profissionais liberais, os politicos e os intelectuais compunham a classe média.

() De acordo com o texto, a baguete foi o primeiro pdo da Franca, muito saboroso, e que se expandiu
no mundo todo, inclusive aqui no Brasil, no inicio do século XX.

Assinale a alternativa que apresenta, de cima para baixo, a sequéncia correta.

A() V=-F-V-F

B() F-V-F-V

C() F-F=-V-V

D.() V-V-F-F

3. Assinale a alternativa correta.

A.( ) As caracteristicas atuais do pao francés, ou seja, casca dourada e miolo claro, sdo as mesmas do
pao produzido no fim do século XIX e inicio do século XX.

B.( ) Conforme o texto, a receita brasileira do pdo francés ndo s6 superou as determinagfes dos
consumidores, como também ultrapassou as expectativas quanto ao sabor.

C.( ) O habito de comer péo teve inicio na Franga seguido pelos italianos e portugueses, 0s quais
levavam ao mundo inteiro os costumes dos europeus.

D.( ) No inicio do século XIX, promoviam o consumo do pao francés com o incentivo por meio de
propagandas ressaltando os beneficios da farinha de trigo na dieta brasileira.

4. Leia as afirmativas:

I. As expressdes elite de alto poder econémico (I.23), classe média (1.24) e trabalhadores rurais
(.25) referem-se a populacéo da época da Primeira Republica no Brasil.

II. A conjuncéo No entanto (1.18) pode ser substituida pela conjun¢do Por conseguinte, sem que ocorra
alteracdo semantica no contexto do paragrafo.

lll. As palavras francés (I. 11) e acgucar (. 13), conforme a acentuacdo grafica, sdo acentuadas pela
mesma razéo.

IV. Os verbos buscar (1.5) e passar (1.6) estdo, respectivamente, conjugados no mesmo tempo e modo
verbal que os verbos tornar (I. 27) e precisar (I. 28).

Assinale a alternativa correta.

A.( ) As afirmativas |, Il, lll e IV estéo corretas.

B.( ) Somente a afirmativa | esta correta.

C.( ) Somente as afirmativas Ill e IV estdo incorretas.

D.( ) Somente as afirmativas | e Ill estéo corretas.

5. Analise as afirmacdes abaixo acerca do terceiro paragrafo do texto.

I. A conjuncdo Portanto, que inicia o primeiro periodo, denota uma ideia de conclusdo em relacdo as
afirmacdes expressas nos dois primeiros paragrafos do texto.

Il. A criacdo de uma receita brasileira, que recebeu a denominacgao de pao francés, deve-se a descricdo
dos paezinhos do exterior (I. 4) feita pela elite que viajava pela Europa.

lll. Os termos uma receita brasileira (1.10) e as expectativas (.12) completam, respectivamente, o
sentido dos verbos criar (1.10) e superar (1.12).

IV. Se a palavra O da ora¢éo “O produto superou as expectativas” fosse pluralizada, mais trés palavras,
além dela, teriam que receber a desinéncia de plural.

Das afirmacfes acima:

A.( ) Somente as afirmacgdes | e 1l sdo verdadeiras.

B.( ) Somente as afirmagdes | e 1l s&o verdadeiras.

C.( ) Somente as afirmacdes Ill e IV séo falsas.

D.( ) Somente a afirmacgédo IV é falsa.
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M atemdtica

6. Uma pessoa apresentou forte dor abdominal. Em consulta, o médico receitou um comprimido de 4 em 4
horas e outro de 6 em 6 horas. As 11 horas da manha ela tomou os dois remédios. Ela voltara a tomar os
dois remédios juntos novamente no horario descrito corretamente na alternativa:

A.( ) As 17 horas do mesmo dia. C.( ) As 21 horas do mesmo dia.
B.( ) As 19 horas do mesmo dia. D.( ) As 23 horas do mesmo dia.

7. Em uma festa, cada convidado tomou exatamente 3 copos de refrigerante de 250 ml cada. Se nessa
festa foram 90 convidados, logo, 0 nimero de embalagens de refrigerantes de 2,5 litros consumidos
nessa festa foi de:

A( ) 25 C.() 29
B.( ) 27 D.( ) 30

8. Em um mercado, um pacote de 250g de amendoim custa R$ 4,79. Para comprar 2 kg desse produto, 0
valor a ser pago é de:
A.( ) R$37,60 C.( ) R$39,02
B.( ) R$38,32 D.( ) R$47,90

9. Um trabalhador recebeu R$ 2.400,00. Gastou 1/6 desse valor com alimentacéo; 2/5 com aluguel; 3/8 com
pagamento de um curso de poOs-graduacdo e o restante depositou em sua caderneta de poupanca.
Quantos reais o trabalhador depositou?

A.( ) R$ 140,00 C.( ) R$ 240,00
B.( ) R$ 160,00 D.( ) R$ 260,00

10. Um pintor foi contratado para um certo trabalho. Tendo iniciado o trabalho, o pintor levou 3 horas e 35
minutos para fazer a terca parte do trabalho. Mantendo o mesmo ritmo, o nimero de horas que o pintor
necessita para realizar todo o trabalho é de:

A.( ) 10 horas e 5 minutos. C.( ) 10 horas e 45 minutos.
B.( ) 10 horas e 15 minutos. D.( ) 11 horas e 15 minutos.

C onhecimentos Especificos e Atribuicoes do Cargo

11. A contaminagdo dos alimentos € a presenca de qualquer matéria estranha que n&o pertenca ao
alimento. Os perigos fisicos s&o comumentemente associados aos produtos de panificagdo.
Nesse sentido, assinale a alternativa que nédo corresponde a um perigo fisico.
A.( ) Insetos ou seus fragmentos. C.( ) Residuos de detergente.
B.( ) Roedores ou suas fezes. D.( ) Fragmentos de plastico de embalagens.

12. Existem microrganismos que se multiplicam em temperaturas muito baixas (até em geladeira) e outros
que preferem temperaturas altas. A maioria das bactérias patogénicas multiplica-se em temperaturas
entre 20°C e 45°C. Portanto, quanto mais tempo o alimento ficar exposto a essas temperaturas, mais
perigoso ele se torna para quem vier a consumi-lo.

Assinale a alternativa correta em relagdo a faixa de temperatura que evita multiplicacdo de

microrganismos patogénicos.

A.( ) Temperaturas inferiores a 5°C e superiores a 60°C evitam a multiplicacdo de microrganismos
patogénicos.

B.( ) Temperaturas inferiores a 10°C e superiores a 50°C evitam a multiplicacdo de microrganismos
patogénicos.

C.( ) Temperaturas inferiores a 15°C e superiores a 60°C evitam a multiplicacdo de microrganismos
patogénicos.

D.( ) Temperaturas inferiores a 20°C e superiores a 50°C evitam a multiplicacdo de microrganismos
patogénicos.
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13. Quanto maior a contaminacdo do ambiente e as falhas na higiene, maior o nUmero de microrganismos
e, com isso, maior a chance de que provoquem doengas no consumidor. Dessa forma, o manipulador
de alimentos deve ter os cuidados adequados para evitar a contaminagdo cruzada, que é a
transferéncia de microrganismos de um material contaminado para outro, direta ou indiretamente.
Assinale a alternativa incorreta em relagdo a contaminacgédo cruzada.

A.( ) A contaminacdo cruzada pode ocorrer quando os alimentos ficam juntos, sem protecdo (contato
direto).

B.( ) A contaminagdo cruzada pode ocorrer quando se utilizam equipamentos e utensilios com
alimentos crus e, posteriormente, com produtos prontos para 0 consumo, sem higienizac&o
correta entre um e outro uso.

C.( ) A contaminacao cruzada pode ocorrer quando o manipulador trabalha ora com matérias-primas
contaminadas, ora com produtos prontos e quando n&o higieniza corretamente as maos na troca
de atividade.

D.( ) A contaminacgdo cruzada pode ocorrer quando fragmentos de metal, parafusos e porcas podem
se soltar de equipamentos e se misturarem a massa de péaes, biscoitos e bolos.

14. As boas préticas de higiene e a saude do manipulador de alimentos na panificagcdo € importante para

evitar a contaminacao dos alimentos.

Analise as afirmativas sobre as boas praticas de higiene e a satde do manipulador de alimentos:

I. O avental plastico deve ser usado onde h& muito contato com agua, podendo também ser utilizado
préximo ao calor.

II. Os uniformes devem ser completos, bem conservados, limpos e mantidos fechados,
preferencialmente com velcro.

[ll. A utilizagdo de adornos (colares, amuletos, pulseiras, fitas, brincos, piercing, relégios, anéis) néo é
permitida nas areas de manipulagéo de alimentos.

E correto o que se afirma em:
A.( ) lellapenas.

B.( ) lelll apenas.

C.( ) llelll apenas.

D.( ) Llell

15. E importante o controle rigoroso da higiene das areas, equipamentos, méveis e utensilios, ja que as
sujidades provenientes de farinhas, ovos e gorduras dificultam a manutengéo da higiene nas padarias,
além de servirem para a proliferag@o de insetos e roedores.

Assinale a afirmativa correta quanto a higienizacéo e sanitizagao.

A.( ) A sanitizagdo (desinfecgdo) é a remocao de sujidades, residuos organicos e minerais aderidos
as superficies.

B.( ) A limpeza pode ser feita a seco (para remoc¢do de farinhas, poeiras) ou Umida (remoc¢éo de
gorduras pelo uso de agua e detergente) com ou sem o auxilio de fibras (escovas).

C.( ) Limpeza é a eliminagdo ou reducao a niveis seguros do nimero de microrganismos patogénicos
ou deteriorantes ainda presentes nas superficies limpas.

D.( ) Na atividade de sanitizacdo podem ser utilizados agentes fisicos ou quimicos. Sdo exemplos de
agentes quimicos: o calor, sob a forma de agua quente, ar quente ou vapor. Os agentes fisicos
mais usados sao: produtos clorados, iodados e 0s que contém quaternarios de aménia, acido
peracético ou clorhexidina.
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16. O recebimento de matéria-prima constitui a primeira etapa do processo na qual se aplica o controle
higiénico sanitario para a producéo de alimento seguro.

Assinale a afirmativa incorreta quanto ao recebimento de matéria-prima.

A.( ) O recebimento deve ocorrer em area protegida de chuva, sol, poeira e que possua facilidades
adequadas (estrados e balanca, por exemplo). E importante que sejam estabelecidos horéarios e
procedimentos para o recebimento dos produtos.

B.( ) Devem ser estabelecidos horérios diferentes para cada fornecedor, de tal modo que a recepc¢ao
de produtos néo interfira no andamento das atividades da empresa.

C.( ) Caso as entregas acontecam no mesmo hordrio, deve ser estabelecida a seguinte ordem ou
sequéncia para recebimento e armazenamento: 13- alimentos mantidos sob congelamento; 22-
alimentos mantidos sob refrigeracao; 32- alimentos mantidos sob a temperatura ambiente.

D.( ) Os produtos entregues pelos fornecedores devem ser inspecionados qualitativamente e
guantitativamente, segundo critérios pré-definidos pela panificadora/confeitaria.

17. Na producdo de pées, a fermentacdo é utilizada para obtencdo de produtos com caracteristicas
organolépticas tipicas, em que ha a producédo de que confere volume, maciez e
digestibilidade aos pées.

A.( ) CO (mondxido de carbono).

B.( ) CO2 (diéxido de carbono ou gas carbdnico).
C.( ) O2 (Oxigénio).

D.( ) NaCl (Cloreto de sadio).

18. A exposigéo dos produtos doces recheados/confeitados deve ser feita em balc&o ou vitrine refrigerada,
onde o produto deve permanecer em temperatura de até:
A.( ) 5°C por, no maximo, 72 horas, protegido de contaminagfes e do consumidor.
B.( ) 8°C por, no maximo, 96 horas, protegido de contaminagfes e do consumidor.
C.( ) -5°C por, no méaximo, 48 horas, protegido de contaminagfes e do consumidor.
D.( ) -8°C por, no maximo, 24 horas, protegido de contaminagdes e do consumidor.

19. Assinale a alternativa que corresponde ao agente branqueador da farinha de trigo.
A.( ) Acido ascorbico C.( ) Peréxido de benzoila
B.( ) Acido benzoico D.( ) Azodicarbonamida

20. O trigo é um cereal amplamente utilizado na panificacdo e sua qualidade é importante para a
elaboracéo de produtos panificados. Nesse sentido, assinale V para as afirmacdes verdadeiras e F para
as falsas.

( )O trigo mole possui baixo teor de proteina e € indicado para a produgdo de bolos, biscoitos e
bolachas.

( )O trigo semiduro possui médio teor de proteina e é indicado para a produgdo de pées cuja a
fermentacgédo € longa.

( )O trigo duro possui alto teor de proteinas e é utilizado para a fabricacdo de massa de pouca ou
nenhuma fermentacéo.

A alternativa que contém a sequéncia correta das letras, de cima para baixo, é a :
A() F=V-V C() V-V-F
B() V-F-V D.() V-V-V

21. Em relacdo a farinha de trigo, assinale a afirmativa que corresponde as proteinas formadoras de glaten.
A.( ) Gliadina e globulina. C.( ) Glutenina e globulina.
B.( ) Gliadina e glutenina. D.( ) Gliadina e avenina.
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22. Para elaborar produtos panificados para as pessoas celiacas devem ser utilizados gréos e farinhas sem
gluten. Assinale a alternativa que corresponde aos ingredientes que podem ser utilizados nos produtos
livres de gluten.

A.( ) Farinha de aveia, quinua em flocos, flocos de cevada, farinha de arroz.

B.( ) Farinha de arroz, farelo de trigo, chia em gréo, farinha de centeio.

C.( ) Farinha de quinua, farinha de milho, flocos de amaranto, fécula de mandioca.
D.( ) Farinha de cevada, farinha de milho, fécula de batata, farinha de arroz.

23. O local para armazenagem de farinha deve ser limpo, ter boa iluminacdo, piso livre de saliéncias,
depressdes ou buracos, paredes e teto sem infiltragdes e as janelas para ventilacdo devem ser dotadas
de telas que impegam a entrada de insetos e animais. A farinha deve ser armazenada sobre estrado
confeccionado em material liso, resistente, impermeével, lavavel e com altura minima de:

A.( ) 15cm do piso. C.( ) 25cm do piso.
B.( ) 20cm do piso. D.( ) 30cm do piso.

24. Assinale a alternativa que completa corretamente a proposicéo abaixo.

Para evitar a ocorréncia de acidentes, a amassadeira deve estar sempre equipada com
. Esse dispositivo de seguranca, ao ser levantado durante o funcionamento, faz
com gue a amassadeira pare automaticamente, impedindo o contato das maos com o garfo espiral. Os
sensores de parada nunca deverao ser bloqueados ou desativados.

A.( ) grade de braco movel C.( ) grade de protecdo superior
B.( ) grade de protecao inferior D.( ) grade de protegcdo movel

25. As masseiras também sdo conhecidas como amassadeiras ou misturadeiras. Elas devem, além de
misturar os ingredientes (homogeinizag&o), propiciar o desenvolvimento do gluten. Assinale a alternativa
incorreta em relagdo a utilizacdo da amassadeira na panificagéo.

A.( ) De modo geral, as masseiras provocam um aguecimento na massa, chamado atrito ou friccao,
que pode ser corrigido com o uso de agua gelada, o que favorece também o controle do
processo de fermentacgéo.

B.( ) Antes do uso, deve-se passar hipoclorito de sédio e alcool 94,5% dentro do tacho, onde ha
contato com o alimento sem necessidade de enxague.

C.( ) Apods o uso, deve-se raspar com raspadeira plastica meia lua os residuos de massa, de forma
que néo agrida o equipamento.

D.( ) Quando se usa a masseira, deve-se manté-la ligada na velocidade mais lenta até a
homogeneizagdo dos ingredientes e, entdo, passar para velocidade rapida para que seja
efetivado o processo mecéanico de desenvolvimento do glaten (em produtos em que o gliten
precisa ser desenvolvido € ideal que tenha mais de uma velocidade).

26. O material da tdbua de corte deve ser de polietileno, de vérias cores, sendo cada uma designada para
um tipo especifico de alimento. O uso certo de cada tabua e cada tipo de alimento auxilia para que nao
ocorra contaminacao cruzada.

Assinale a afirmativa correta em relagéo as cores das tdbuas de corte.

A.( ) Branca para carnes, verde para vegetais, azul para peixes e frutos do mar, amarela para aves,
vermelha para assados e embutidos e bege para corte de laticinios.

B.( ) Azul para carnes, verde para vegetais, vermelha para peixes e frutos do mar, amarela para aves,
bege para assados e embutidos e branca para corte de laticinios.

C.( ) Vermelha para carnes, verde para vegetais, azul para peixes e frutos do mar, branca para aves,
bege para assados e embutidos e amarela para corte de laticinios.

D.( ) Vermelha para carnes, verde para vegetais, azul para peixes e frutos do mar, amarela para aves,
bege para assados e embutidos e branca para corte de laticinios.
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|_ egislacao

27. Todos tém direito ao meio ambiente ecologicamente equilibrado, bem de uso comum do povo e
essencial a sadia qualidade de vida, impondo-se ao Poder Publico e a coletividade o dever de defendé-
lo e preservé-lo, conforme artigo 176 da Lei Organica do municipio de Santo Angelo. Para assegurar a
efetividade desse direito incumbe ao Poder Publico:
I. Organizar o Conselho Municipal do Meio Ambiente para formular a politica ambiental do municipio.
Il. Fomentar e auxiliar tecnicamente associacdes de prote¢cdo ao meio ambiente, constituidas na forma

da lei, respeitando sua independéncia de atuacao.

. Fiscalizar o transporte e a localizagcdo de substancias quimicas perigosas, de agrotéxicos e biocidas.

De acordo com a proposi¢ado acima:

A.( ) Somente as afirmagodes | e 1l s&o verdadeiras.
B.( ) Somente a afirmagdes Il e 11l s&o verdadeiras.
C.( ) Somente as afirmacdes | e Il sdo verdadeiras.
D.( ) As afirmagoes I, Il e lll s&o verdadeiras.

28. Com base no artigo 93 da Lei Organica do municipio de Santo Angelo, compete ao municipio instituir
impostos sobre propriedade predial e territorial
A alternativa correta para completar o texto acima esta representada na letra:
A.( ) rural
B.( ) urbana
C.( ) florestal
D.( ) imaterial

29. Com base no artigo 151 do Regime Juridico dos servidores Publicos do municipio de Santo Angelo,
sera aplicada a pena de demisséo nos casos descritos a seguir, com excecao da alternativa:
A.( ) Ofensa fisica contra qualquer pessoa, cometida em servi¢o, salvo em legitima defesa ou caso
fortuito.
Corrupgao.
Abandono de cargo.
Criticas, em trabalho escrito, a atos do Poder Publico sob a ética doutrinaria ou da organizagao.

oOow
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30. Conforme o artigo 136 do Regime Juridico dos Servidores Publicos do Municipio de Santo Angelo, s&o
deveres dos servidores:
I. Levar ao conhecimento da autoridade superior as irregularidades de que tiver ciéncia em razéo do
cargo.
II. Cumprimento as ordens superiores, exceto quando manifestamente ilegais.
[Il. Sugerir providéncias tendentes a melhoria ou aperfeicoamento do servico.

Das afirmagfes acima:

A.( ) Somente al é verdadeira.

B.( ) Somente al e Il séo verdadeiras.
C.( ) Somente all e lll sdo verdadeiras.
D.( ) Todas sao verdadeiras.
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